
     Réunion n°2 des élus et des gestionnaires de cantines 05 février 2025 – Compte rendu  

1 

 

 

 

Compte-rendu de la réunion n°2 

Club de la Restau’ Co 

Du 05 février 2025 

  

Projet Alimentaire Territorial de 

l’Agenais 
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Ordre du jour 
1. Formation du dispositif Lait et fruit à l’école 

2. Formation sur la télédéclaration sur le site macantine.fr   

 

1. Participants  
- Saint Hilaire de Lusignan 

o Angélique CHATEAU, Cantinière 

- Tayrac  

o Delphine BANOS, cantinière 

- Saint-Maurin,  

o Carole LACOSTE, Cantinière 

- La-Sauvetat-de-Savères 

o Nadia NAVARRO, Secrétaire de mairie 

- Moirax,  

o Catherine TENCHENI, Adjointe au Maire 

o Sandrine MAUTAUBRY, Cantinière 

- Foulayronnes,  

o Maryvonne PALHEIRE, cantinière 

- Beauville,  

o Pauline CAZADIEU, Secrétaire de mairie 

- Sainte-Colombe-en-Bruilhois,  

o Marie-Christine CARTIER, Élue aux affaires scolaires 

o Audrey DUPRAT, Responsable RH 

- Castelculier,  

o Myriam GARCIA, cantinière 

o Christophe COLY, Responsable de cuisine 

- Estillac,  

o Xavier OLIVIER, Cuisinier 

o Benoît DERUSSEAU, Responsable périscolaire 

- Restaurant RIA – AGRIA 

o Jean-François HOHMANN, conseiller 

o Valérie CHIROUTTE, Secrétaire comptable 

- Marie-France SALLES, 8ème Vice-Présidente de l’Agglomération d’Agen en charge de 

l’Agriculture, de la Ruralité et de l’Alimentation » 

- Hugues CRUSE, Unité Alimentation, DRAAF Nouvelle Aquitaine 

Marie-France SALLES rappelle le contexte du Projet Alimentaire Territorial de l’Agenais et les objectifs 

de cette réunion. Un tour de table est également effectué. 

2. Compte-rendu de la présentation « Lait et fruits à l’école » 
 

2.1 Le dispositif Lait et fruit à l’école 
Programme déployé par France AgriMer. 
Objectif du programme : 
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• Promouvoir les comportements sains des élèves 
• Enrichir les connaissances sur les produits sous SIQO (Signes d'Identification de la Qualité et 

de l'Origine) 
Public cible :  

• Les élèves du primaire jusqu'au lycée 
Produits éligibles :  

• Fruits et légumes achetés 
• Produit laitier 

Période de distribution 
• Le matin (uniquement pour les collèges en zones prioritaires),  
• Le midi : uniquement sous SIQO 
• Au goûter : sous SIQO et conventionnel  

Distribution :  

• Un seul produit sous SIQO sera remboursé sur un temps de distribution.  

• Distribution uniquement sur les jours de classe 

• Acheter des produits à des fournisseurs référencés sur France Agrimer 
 Les différentes étapes :  

• Etape n°1 : Demande d’agrément  

• Etape n°2 : Distribution 

• Etape n°3 :  Demande de paiement  
 Mise en pratique :  

• Apposer la vignette ou indiquer sur le menu les produits distribués dans le cadre du dispositif 
Lait et Fruit à l'école 

• Dans le menu, il ne faut pas de produits transformés ou mélangés par exemple : « chou 
rouge vinaigrette » ce n'est pas éligible il faut mettre des produits bruts en avant « Chou 
rouge ». 

Montant de l'aide :  
• Dépend du nombre d'élève, du nombre de distribution, de la portion moyenne multipliée par 

le montant du forfait correspondant.  
• Le montant de la subvention doit être supérieur à 400 euros (pour les petites communes, 

idéalement il faut se regrouper en RPI pour atteindre ce plafond) 
 

2.2 Échanges et Questions  
• Comment fait-on la différence entre ALSH ou la cantine, le fournisseur livre les deux entités et 

ne fera pas deux BL ?  

  ○ Pas possible pour l'instant il faut que le volume correspondant à la période de 

distribution soit sur l’entité de la cantine scolaire.  

• Est-ce que vous prenez en compte le prix réel des Fruits et des produits laitiers inscrits sur les 

Bons de Livraisons ?   

o C’est en fonction du forfait et du prix du marché généralement.  

• Il y a des petites communes qui n’atteignent pas le volume minimum.  

o Il est possible de se regrouper les commandes de produits à l'échelle d'une 

communauté de communes. 

3. Compte-rendu de la présentation « Macantine.fr» 

3.1  Le dispositif Mancantine.fr 
C'est une plateforme au service des utilisateurs, et un site de ressource en terme de documentation. 
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Accompagnement pour respecter la loi EGALIM :  

• Dispositif Lait et fruits à l'école 

• Le pacte des solidarités (tarif de la cantine à 1 euro) : être inscrit sur le site macantine et 
réalisé la télé déclaration (à faire avant le 31 mars 2025). Il n’y a aucune obligation de 
respecter la loi EGAlim pour bénéficier du tarif à 1 euro. 

• La force des PAT qui peuvent organiser en interne des formations. 
Outil concernant l’anti-gaspillage alimentaire  

• Disponible sur macantine.fr 
Télédéclaration  

• Rechercher les cantines et s'intéresser à la loi EGAlim 
• Trouver des structures qui peuvent accompagner les restaurants collectifs 

 

3.2 Échanges et Questions  
• Groupement de commande : réaliser une télédéclaration pour toutes les cantines satellites, à 

terme cela ne sera plus possible il sera demandé de faire une télédéclaration par cantine.  
• La « Saisie simplifié » concernent les établissements de moins de 200 couverts et demande 

uniquement de prendre les factures correspondantes.  
• La « Saisie aide au quotidien » est une saisie au fur et à mesure. De plus, dans cette saisie, il 

est possible de rentrer les données des produits locaux ce qui n’est pas le cas dans les autres 
saisies. Temps consacré 15 min environ par jour 

• Les parents d’élèves demandent sur certains territoires à suivre l'évolution de leurs cantines 
sur macantine.fr. 

  
  
Gwenaëlle LE BRAS propose aux participants de nommer ces réunions et formation « Club de la 

Restau’Co » afin d’être plus visible. Les participants sont d’accord avec cette proposition.  

Marie-France SALLES remercie les participants et rappelle les prochains ateliers du PAT.  


