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1. Ordre du jour des ateliers

Objectifs des ateliers: proposer des actions a intégrer dans le futur programme
d’actions du PAT.

La synthese des actions proposées est disponible dans le fichier joint « Plan
d'actions PAT - Ateliers mars 2025.pdf », tandis que le compte rendu ci-
dessous reprend les échanges qui ont eu lieu lors des tables rondes.

2. Participants

Participation et animation des ateliers :
- Marie-France SALLES, Vice-Présidente en charge de I'Agriculture, la Ruralité et I’Alimentation
de I’Agglomération d’Agen
- Julie DEROY, Chef du service Planification, Agriculture et Coopération, Agglomération Agen
- Gwenaélle LE BRAS, Chargée de mission PAT, Agglomération Agen

Atelier n°6 : Approvisionnement et transformation
Lieu MIN d’Agen- Boé le 11 mars 2025 - 19 participants
- Amandine FEREZIN, Directrice Solidrive
- Fabienne LEROYER, Responsable des approvisionnement Solidrive
- Amandine DAURES, Responsable marketing Quinoak
- Evelyne GARDEIL, Gérante Production 47
- Sébastien MONT, Responsable Cuisine SIH 47
- Jean-Francois BOINEAU, Responsable des approvisionnements des Restos du cceur 47
- Elisa ROYER, INTERBIO Nouvelle-Aquitaine
- Magali COLOMBET, INTERBIO Nouvelle-Aquitaine
- Morgane CAZAUX, Cceur de village et FDSEA
- Etienne PENISSON, En charge de la démarche Ecologie Industrielle Agglomération d’Agen
- Robin BOUFFART GOUT, Animateur Cluster Eau et Climat
- Eric MARIE, Directeur Stimhotel et vice-président 8 UMIH 47
- Frédéric ALNO, Directeur délégué de la SOLOGEMIN
- Sandrine CHEVALIER, Conseil Départemental du 47
- Corinne TARET, SCEA La ferme de la Bosse
- Barbara TAPIN, Chargée de communication du MIN d’Agen Boé
- Héléene JANVIER, AFP 47
- Frangois CHABRIER, Agrotec
- Sébastien DELPECH, Gérant de |'éclat des saisons

Atelier n°7 : Alimentation
Lieu UTO Estillac le 13 mars 2025 — 22 participants
- Jehanne COMPTE, Responsable socio-éducatif HANG’ART
- Léa MARTIN, INTERBIO Nouvelle-Aquitaine
- Marion MAURET, Chargée de mission santé Agglomération d’Agen
- Amandine FEREZIN, Directrice Solidrive
- Jovana LINJACKI, Animatrice réduction des déchets Agglomération d’Agen
- Leila DJEBARRA, Chef unité déchets Agglomération d’Agen
- Emilie LESCURE, MSA service social
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- Clément MALETERRE, élu de la mairie de Sainte-Colombe-en-Bruilhois
- Héléne JANVIER, AFP 47

- Anne LOUBRIAT, Présidente Au Fil des Séounes

- Jacqueline OGIER, Adjointe au maire de Bon Encontre

- Sandrine CURIE, Directrice des services a Bon Encontre

- Sonia COSTES, Service Transition énergétique Agglomération d’Agen

- Robin BOUFFART GOUT, Animateur Cluster Eau et Climat

- Kaoutare SOUCY, Agrotec

- Mathieu LACAN, Adhérent Intermarché Le Passage d’Agen

- Jean-Louis COUREAU, Restaurant Inter-administratif AGRIA

- Michel BRUYERE, Délégué agriculture CAGV

- Sophie VIDAL, Réseau INTERFEL

- Agnés AMIEL, animatrice acces digne a l'alimentation, Secours catholique
- Laurence PERRET, responsable de COM’3’POM

- Valérie SIEURAC, traiteur

Atelier n°8 : Agriculture
Lieu La-Sauvetat-de-Savéres le 20 mars 2025 — 23 participants

- Daniel LABARBE, Chargé de développement réseau Le Saint

- Noél GERALD, Directeur Groupe Le Saint

- David ALEXIS, Maire de La-Sauvetat-de-Saveres

- Philippe DEGRYSE, Maire de Marmont-Pachas

- Julia CHEYROU, bénévole au fournil Emmaliis Le Maquis

- Corinne GRIFFOND, élue Mairie Le Passage d’Agen

- Amandine FEREZIN, Directrice Solidrive

- Véronique GRANDSEIGNE, DDT 47

- Michel BRUYERE, Délégué agriculture CAGV

- Maria BAZZANI, EARL Monteils

- Anne BROYELLE, SAFER Nouvelle-Aquitaine

- Anais LAMANTIA, Agrobio 47

- Frederic ARBUS, élu a Beauville

- Sylvie MINATO, élue a LAPLUME

- Stéphane GATTI, Cultivons une terre vivante

- Kaoutare SOUCY, Agrotec

- Robin BOUFFART GOUT, Animateur Cluster Eau et Climat

- Morgane CAZAUX, Cceur de Village

- Alain DONNEFORT, La petite ferme et agriculteur
Thomas ASTRUC, Conseil Départemental du 47
Jean-Paul DI CRISTO, Chef d’entreprise La ferme de la vie
- Philippe BADIN, élu de la Chambre d’Agriculture du 47
Bernard PERE, Terre de Liens et Au Fil des Séounes
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3.Compte-rendu des échanges des tables de discussion

3.1 Echanges sur I’atelier « Approvisionnement et Transformation »

1. Collaboration entre MIN et associations pour les dons alimentaires :
o Elaboration d'une charte d'engagement.
o Gestion des écarts de tri en fonction de la valorisation potentielle pour le producteur.
o Revalorisation des produits moins esthétiques pour les cantines a un prix équitable
(notamment pour les petites cantines).
o Promotion d'une épicerie sociale et solidaire.
2. Restauration collective :
o Intégration des écarts de tri avec un travail de qualification et de référentiel sur les
calibres acceptables (a noter des divergences d'opinion a ce sujet).
3. Manque de connaissance des acteurs impliqués.
Epicerie sociale et solidaire :
o Proposition de défiscalisation pour les produits abimés, mais cela peut entrainer des
co(ts supplémentaires pour les agriculteurs.
5. Apporteurs MIN :
o Nécessité d'avoir un acheteur pour chaque catégorie de produits.
6. Pour les restaurateurs privés :
o Projet PAT et mentionner la lette « P » pour « Plateforme » :
= Prise en compte de la saisonnalité.
* Problémes d’horaires au MIN (12h-15h).
* |dentification d’un groupe de restaurateurs intéressés a y participer.
7. Exemple de Manger Bio Périgord :
o Utilisation d’un mercurial avec des prix fixes sur I'année, fournissant la restauration
collective.
= Centralisation de tous les volumes.
= Préparation des commandes.
= Livraison
8. Comparaison avec Manger Bio SO :
o Bien qu'ils collectent un maximum de produits des coopératives, leur modele
économique est moins avantageux que celui de Manger Bio Périgord.

1. Logistique et Approvisionnement :

o Cceur de Village propose de livrer plusieurs cantines grace a un réseau de 200
producteurs pour la commande et la livraison.

o Quinoak peut offrir des produits aux cantines, mais rencontre des obstacles liés a la
logistique et aux appels d'offres. Une mutualisation est envisagée via la plateforme
"Mangez Bio SO".

o I’AFDAS et les Restos du Ceceur sont en capacité de s’approvisionner directement
aupres de producteurs locaux.
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2. Collaboration avec les Cantiniéres :
o Il est important de collaborer avec les cantiniéres, car la multiplicité des contrats, la
saisonnalité et le manque de production compliquent les choses.
o Les principales difficultés identifiées sont liées a la logistique, aux volumes a gérer et
a la régularité des approvisionnements.
o Il serait judicieux de se concentrer sur plusieurs produits phares, comme le lait.
3. Appels d'Offres :
o Coordination nécessaire pour répondre efficacement aux appels d'offres, avec
mention de 40 centres techniques en région Nouvelle-Aquitaine.
4. Initiatives et Outils :
o Présentation d'Agrilocal, une plateforme facilitant la mise en relation entre
producteurs et acheteurs.
o Un outil appelé "Mécénat de compétence" est disponible dans le cadre de la RSE.
Les Restos du Coeur cherchent des professionnels de la restauration, tels que des
diététiciens, pour sensibiliser le public a I'alimentation saine a travers des ateliers.
5. Connaissances des Métiers de I'Industrie Agro-Alimentaire (1AA) :
o Sessions pratiques comme "Viens fabriquer tes aliments" pour des personnes
éloignées de I'emploi (en partenariat avec AGROTEC).
o "Marchand d'appétit", un point logisticien de proximité a Damazan
6. Préférences des Restaurateurs :
o Les chefs préférent choisir directement leurs produits et se tournent souvent vers des
fournisseurs comme Métro en raison des problématiques de prix et de gain de temps.
o Difficulté de trouver des produits spécifiques comme la fraise, le melon, ou la viande
de blonde d'Aquitaine.

Les échanges entre les deux tables ont permis d'identifier des problématiques communes, notamment
la logistique, I'approvisionnement, et la valorisation des produits. Il est crucial de renforcer les
collaborations entre les différents acteurs pour améliorer I'accés aux produits locaux tout en tenant
compte des enjeux économiques pour les agriculteurs et les restaurateurs.

3.2 Echanges sur I'atelier « Alimentation »

1. Valorisation des Produits Locaux :
o Promotion des marchés de plein air et du fait maison pour accroitre leur attractivité
et visibilité.
o Organisation d'événements culinaires autour des produits locaux.
2. Education Culinaire :
o Encourager la cuisine avec peu d'équipements et proposer des recettes simples.
3. GMS (Grandes et Moyennes Surfaces) :
o Communication ciblée sur les produits locaux via affiches et animations en rayons.
o Impliquer les producteurs locaux dans les animations.
4. Points de Distribution :
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o Développer des systemes de distribution de proximité (camionnettes, points de

collecte) pour faciliter I'acces aux produits locaux, notamment en milieu rural.
5. Economie Solidaire :

o Créer une épicerie sociale pour lutter contre l'isolement et favoriser la
communication.

o Impliquer les communes dans l'investissement et le soutien des initiatives locales.

6. Ressources Locales :

o Exploiter I'écosysteme associatif dense et créer des partenariats avec des structures
éducatives comme le lycée Fazanis pour développer des projets de vente et de
production.

7. Accés a I’Alimentation :

o Réduire l'isolement en développant des services mobiles d'approvisionnement et de
distribution : 1000 personnes par semaine au centre des Restos du Cceur de Guignard.

o 60% des adhérents des Restos du coeur reste uniqguement une année

1. Education et Formation :

o Organiser des semaines thématiques sur le gaspillage alimentaire avec des ateliers de
cuisine.

o Inclure le personnel municipal dans les efforts de sensibilisation.

o Engager les parents par le biais de leurs enfants pour sensibiliser a la lutte contre le
gaspillage alimentaire.

o Collaboration avec des acteurs comme INTERFEL pour améliorer la qualité des repas
servis dans les cantines.

o Enseigner aux éléves et aux séniors a cuisiner et a mieux gérer les ressources
alimentaires.

2. Journées Solidaires :

o Mobilisation des entreprises pour des initiatives en faveur de la lutte contre le

gaspillage ‘démarche RSE).
3. Qualité des repas fournis par ELIOR :

o Une préoccupation majeure exprimée par les participants concerne la qualité des
repas fournis par ELIOR, jugée inacceptable. Cela souléeve des questions sur la
nécessité de revoir les pratiques de fourniture alimentaire dans les établissements
scolaires.

4. Mobilisation des GMS :

o Les GMS sont percues comme un point de départ essentiel pour toucher le grand
public et les consommateurs. Des animations sont prévues pour sensibiliser les clients
a la lutte contre le gaspillage alimentaire.

5. Initiative de I'Ordonnance verte :

o Le projet de I'"Ordonnance verte" a été présenté, permettant aux femmes enceintes
de bénéficier de paniers de fruits et légumes bio, actuellement en expérimentation a
Strasbourg. Ce projet s'accompagne d'une éducation sur les pesticides, les

perturbateurs endocriniens et I'équilibre alimentaire.
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Les discussions ont mis en lumiére l'importance de la sensibilisation, de I'éducation et de I'acces aux
produits locaux pour lutter contre la précarité alimentaire et le gaspillage. Les initiatives doivent étre
soutenues par des collaborations entre les différents acteurs (communes, entreprises, agriculteurs)
pour créer un systeme alimentaire durable et éthique.

3.3 Echanges sur I'atelier « Agriculture »

1. Visibilité des fonciers agricoles : Un constat majeur est le manque de visibilité concernant les
fonciers agricoles disponibles sur le territoire. Il est proposé d'élargir cette information au
grand public en précisant les fonciers locatifs et ceux qui seront prochainement transmis.

2. Role d'Alterfixe : L'association Alterfixe joue un réle clé en mettant en relation des porteurs
de projet, souvent des NIMA (Nouveaux Installés en Milieu Agricole), et des cédants agricoles.

3. Accompagnement a l'installation : Il est crucial d'accompagner les NIMA dans leur installation.
Agrobio 47 propose un parrainage entre des cédants expérimentés et les porteurs de projet
pour faciliter cette transition.

4. Relance des cafés installation : Il est suggéré de relancer un "café installation", des rencontres
historiquement organisées par I’ADEAR, pour favoriser les échanges et le partage
d'expériences.

5. Stages de 3éme en agriculture : Proposer aux éléves de 3éme des stages clés en main chez
des agriculteurs pour susciter des vocations dans le secteur.

6. Aide a l'installation : Une proposition a été soumise pour élargir I'aide a l'installation aux
personnes de plus de 55 ans afin de soutenir cette tranche d'age dans leur projet agricole.

1. Mobilisation des agriculteurs : Il existe une difficulté a mobiliser les agriculteurs autour des
retours d'expérimentation en lien avec I'Agriculture de Conservation des Sols (ACS).

2. Formation sur les couverts végétaux : Des formations sont nécessaires pour informer sur les
avantages et les contraintes des couverts végétaux, ainsi que sur le matériel adéquat. Il est
proposé de renforcer les échanges entre agriculteurs sur ce sujet.

3. Diagnostic sur les gaz a effet de serre : La FDSEA propose un diagnostic sur les émissions de
gaz a effet de serre, avec la formation de groupes de travail entre agriculteurs pour élaborer
des propositions d'actions adaptées a leurs moyens.

4. Orientation des cultures : Une tendance préoccupante est I'orientation majeure des cultures
vers les céréales, avec une forte diminution de I'élevage, de I'arboriculture et du maraichage.
Ces filieres nécessitent une relance sur le territoire.

5. Développement de l'agrivoltaisme : L'agrivoltaisme, qui combine production d'énergie et
élevage, est en plein essor. Il estimportant d'accompagner cette évolution réglementaire, tout
en préservant les terres agricoles pour que I'agriculture continue de produire et nourrir.

6. Role de la coopérative Agrodoc : Cette coopérative favorise les échanges entre agriculteurs
sur les pratiques agricoles, ce qui est essentiel pour I'apprentissage collectif.

7. Préservation de la matiere organique : La matiere organique est essentielle pour le stockage
de I'eau et la richesse des sols, ce qui doit étre soutenu par des formations et des techniques
appropriées.
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8. Circuits courts : Le développement des circuits courts est identifié comme un enjeu principal,
les pratiques agroécologiques venant en complément.

9. Identification des besoins : || est recommandé d'identifier les besoins en produits agricoles et
de définir un prix en amont de la plantation pour une meilleure planification.

10. Situation de I'agriculture biologique (BIO) : Bien que la situation de la BIO ne soit pas
alarmante, des difficultés persistent dans la Grande et Moyenne Surface (GMS). La loi EGAlim
peut servir de levier pour soutenir I'agriculture biologique et favoriser la commande publique.
Il est également noté qu'il y a trop de communication sur les HVE (Haute Valeur
Environnementale).

Les tables rondes ont mis en lumiere des enjeux cruciaux pour le soutien et le développement de
I'agriculture ainsi que pour la promotion de |'agroécologie. Il est essentiel de favoriser les échanges
entre agriculteurs, d'améliorer la visibilité des fonciers agricoles, et de soutenir la transition vers des
pratiques plus durables. Des initiatives telles que le parrainage des NIMA et le développement de
circuits courts doivent étre poursuivies pour renforcer la résilience du secteur agricole.

4. Suite

En résumé, il est essentiel de mettre en avant la qualité des travaux réalisés lors de ces ateliers, qui
constitueront la base solide pour la planification des actions a venir. La prochaine étape consistera a
identifier des financements adéquats et a déterminer le pilotage de ces initiatives. Cela nécessitera
I'implication de tous les acteurs concernés afin d'assurer le succes et la pérennité de notre projet.

Par ailleurs, le prochain séminaire sera I'occasion de présenter les avancées du PAT de I'Agenais, tout
en révélant le futur plan d'actions. Celui-ci sera préalablement validé par les élus de la Commission
« Agriculture, Alimentation et Ruralité ».
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5. Photos

Atelier n°6 : Approvisionnement et transformation

Atelier n°7 : Alimentation




